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SKEADNIKI:
Ciasto:
95 dag maqki
17 dag masta
1 2ottko
1 tyzka cukru
9 tyzeczki cukru waniliowego
9 dag drozdzy
1/2 szklanki mleka

szczypta soli

Nadzienie ;
30 dag posiekanych orzechdw witoskich
1/2 szklanki cukru
I szklanka butki tartej
1 tyzka miodu

9 fyzki rumu

Do posmarowania jajko

PRZEPIS:

Make i masto posiekac jak na kruszonke . Dodac mleko wymieszane z drozdzami
i cukrem , zottko i sol , zagnies¢ , odstawi¢ w ciepte miejsce by ciasto podrosto.
Przygotowac nadzienie. Z cukru i potowy szklanki wody zagotowad syrop.
Gdy nieco przestygnie dodac¢ midd, wymieszac a potem dotozyc reszte sktadnikow.
Ciosto rozwatkowad na prostokqtny placek 4-5 mm, pocigc na trojkaty. HKazdy
posmarowad nadzieniem, zwingd, zaczynajqc od podstawy i uformowad rogaliki.
Utozyc¢ w odstegpach na suchej blasze z wierzchu posmarowad roztrzepanym jajkiem
i wstoawi¢ do nagrzanego piekarnika. Piec 25 min. w 170 - 180°C . Nadzienie mozna
zrobi¢ réowniez z migdatdw lub orzechdw laskowych o butke tartq zastqpid
uprazonymi ptatkami owsianymi.
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Bytecgki drozdzowe

SKEADNIKI:

1 kg maki
1 Kostka tuszczu
5 zottek
20 dag cukru
6 dag drozdzy
ok. 1/2 | mleka
szczypta soli

PRZEPIS:

- zarobi¢ drozdze z cukrem i mqkq, pozostawi¢ do wyrosnigcia

- utrze¢ zottka z cukrem

- wsypac make do miski, dodac¢ szczypte soli i kolejno dodawad: zaczyn
drozdzowy, z6ttka z cukrem,, rozpuszczony  wystudzony ttuszcz i mleko.
Wszystko wyrobic¢ i pozostawi¢ do wyrosniecia.

Uformowac¢ buteczki i nadziewac je marmoladq.

Piec w temperaturze 180-200 stopni ok. %2 godz.
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